
BENEFICIOS

- Alto valor nutricional por su contenido de ácidos grasos Omega 3, 
DHA, EPA, ARA, PUFA, ALA
- Aporta un mejor sabor al camarón, combatiendo el olor y sabor 
producido por la presencia de cianobacterias
- Mejora en la digestibilidad. Mejora en la atractabilidad
- Promotor de rendimiento de producción, sobrevivencia y 
crecimiento
- Previene e incrementa la resistencia a enfermedades
- Mejora la eficiencia en el consumo del alimento balanceado y de 
otros insumos
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